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HUSK 0901‐1.2.1‐0010 „Využitie regionálnych zdrojov na

produkciu funkčných potravín“

Zámery projektu 

 vybudovanie výskumnej bázy pre rozšírenie  produkcie funkčných potravín z regionálnych zdrojov
 vypracovanie postupov výroby potravín s vysokú pridanou hodnotou ktoré sú zároveň zdraviu 

prospešné
 odborná podpora produkcie potravín so zlepšenými úžitkovými vlastnosťami

Spôsoby ich napĺňania

 cielenou a odborne podloženou modifikáciou pestovateľských podmienok
 štúdiom a modifikáciou následného technologického spracovania poľnohospodárskych produktov
 realizáciou pestovateľských a experimentálnych – laboratórnych a poloprevádzkových pokusov
 overením vlastností modelových polotovarov výpočtovými metódami
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Funkčné potraviny

 popri zabezpečení výživy majú pozitívny vplyv na zdravie, fyzický alebo duševný výkon
 bežné potraviny obohatené novými, priaznivo pôsobiacimi zložkami
 obsahujú zložky , ktoré priaznivé účinky potravín zachovávajú alebo zlepšujú

Prečo špalda

 špaldová pšenica je potenciálnym zdrojom nových potravinových produktov
 obsahuje veľké množstvo minerálov a vitamínov , má vysoký obsah vlákniny a bielkovín
 posilňuje imunitný systém,  je účinná ako prevencia proti rakovinovému bujneniu a 

reumatickým ochoreniam, pozitívne vplýva na trávenie a črevnú peristaltiku

...až na Váš stôl

...cez spracovanie...

Obsah tohto materiálu nereprezentuje oficiálne stanovisko Európskej únie


